


SALUDA INSTITUCIONAL dAna

Queridos vecinos y vecinas,
queridos amigos y visitantes,

Con la llegada de la primavera, Andratx se ilumina con una luz especial y recupera una
energia renovada. En este ambiente celebramos la 422 edicion de la Fira d’Andratx, los dias
27, 28 y 29 de marzo, una cita que forma parte de nuestra identidad y que cada afio retine
tradicion, cultura y futuro.

Nuestra feria agricola y ramadera es un reflejo de nuestras raices y del esfuerzo de
generaciones que han trabajado la tierra y cuidado nuestro entorno, construyendo el
municipio del que hoy nos sentimos orgullosos.

Son Mas y todo su entorno se convierten durante estos dias en el corazon de la Fira, con
un mercado artesanal que llena de vida cada rincon. Las muestras de razas mallorquinas,
las demostraciones ecuestres, las exposiciones y las actividades para los mas jovenes
hacen de esta feria un espacio para compartir en familia.

No faltaran citas ya tradicionales como el concurso de tall de soca o la exposicion de
vehiculos cldsicos. Y, un afio mas, la Fira acoge el FOLKANDRATX FESTIVAL 2026, que
reunira agrupaciones de distintos puntos del pais para llenar nuestras calles de musica y
baile tradicional.

Ademas, en el marco de la Fira se celebra nuevamente la Mostra de Cuina, un escaparate
del talento de nuestros restauradores y del producto local, que pone en valor nuestra
gastronomia como parte esencial de nuestra identidad.

También, en el marco de la Fira se podra visitar la exposicion "De I'ametller a la taula", un
proyecto conjunto vinculado al patrimonio vivo de la Sierra de Tramuntana, impulsado con
la participacion del IES Baltasar Porcel, que pone en valor el recorrido de este producto tan
arraigado a nuestra tierra.

Quiero destacar también la estrecha colaboracion de la Cooperativa Agricola de Andratx,
que organiza el acto “Present i futur de I'ametlla de Mallorca”, una iniciativa que demuestra
el compromiso con nuestro sector primario y con el futuro de nuestros cultivos
tradicionales.

Mi agradecimiento también a la asociacion de Carreters Cavallistes por su implicacion y por
contribuir, un afio mds, a mantener vivas nuestras tradiciones vinculadas al mundo del
caballo.

La Fira es también una oportunidad para seguir apoyando a nuestro sector primario, a
nuestras empresas y a nuestro comercio local. Desde el Ayuntamiento trabajamos con
firmeza para fortalecer nuestro tejido productivo y generar nuevas oportunidades para
Andratx.

Gracias a todas las personas, asociaciones y entidades que hacen posible esta
celebracion.

Os invito a vivirla intensamente y a compartir el orgullo de formar parte de un municipio
que honra su pasado y construye su futuro con ilusion.

Un abrazo,
Estefania Gonzalvo Guirado
Alcaldesa de Andratx



SALUTACIO INSTITUCIONAL dAna

Estimats veinats,
estimats amics i visitants,

Amb l'arribada de la primavera, Andratx s'il-lumina amb una llum especial i recupera una
energia renovada. En aquest ambient celebram la 42a edicio de la Fira d’Andratx, els dies
27, 28 i 29 de marg, una cita que forma part de la nostra identitat i que cada any uneix
tradicio, cultura i futur.

La nostra fira agricola i ramadera és un reflex de les nostres arrels i de l'esfor¢ de
generacions que han treballat la terra i han cuidat el nostre entorn, construint el municipi
del qual avui ens sentim orgullosos.

Son Mas i tot el seu entorn es converteixen durant aquests dies en el cor de la Fira, amb un
mercat artesanal que dona vida a cada racd. Les mostres de races mallorquines, les
demostracions equestres, les exposicions i les activitats per als més joves fan d’aquesta
fira un espai per compartir en familia.

No hi faltaran cites ja tradicionals com el concurs de tall de soca o I'exposicié de vehicles
classics. I, un any més, la Fira acull el FOLKANDRATX FESTIVAL 2026, que reunira
agrupacions de diferents indrets per omplir els nostres carrers de musica i ball tradicional.

A més, en el marc de la Fira se celebra novament la Mostra de Cuina, una oportunitat per
gaudir de la nostra gastronomia i posar en valor el producte local i el talent dels nostres
restauradors. |, com en altres edicions, també comptarem amb la Ruta de la Tapa, amb la
participacié de més d’una vintena de comergos.

També en el marc de la Fira es podra visitar 'exposiciod “De I'ametller a la taula”, un projecte
conjunt vinculat al patrimoni viu de la Serra de Tramuntana, impulsat amb la participacio de
'lES Baltasar Porcel, que posa en valor el recorregut d’aquest producte tan arrelat a la
nostra terra.

Vull destacar també l'estreta col-laboracido de la Cooperativa Agricola d’Andratx, que
organitza l'acte “Present i futur de I'ametlla de Mallorca”, una iniciativa que posa el focus en
el nostre sector primari i en el futur dels cultius tradicionals.

El meu agraiment també a I'associacio de Carreters Cavallistes per tota la seva implicacio i
per contribuir, un any més, a mantenir vives les tradicions vinculades al mon del cavall.

La Fira és també una oportunitat per continuar donant suport al nostre sector primari, a les
nostres empreses i al comerg local. Des de I’Ajuntament treballam amb compromis per
reforgar el nostre teixit productiu i generar noves oportunitats per a Andratx.

Gracies a totes les persones, associacions i entitats que fan possible aquesta celebracid.

Us convid a gaudir-la intensament, a recorrer els nostres carrers i a compartir I'orgull de
formar part d’un municipi que honra el seu passat i construeix el seu futur amb il-lusio.

Una abracgada,

Estefania Gonzalvo Guirado
Batlessa d’Andratx
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Enginyera agronoma, cap de Presentacid per
Miquel Gual
(President del Camp
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VIERNES 27 DE MARZO

Conferencia “Presente y futuro de la almendra de Mallorca”

Sala de Plenos del Ayuntamiento de Andratx.
Organiza: Cooperativa Agricola d’Andratx, Tevra Ién y el Ayuntamiento de

Andratx
Talleres infantiles
Taller de marionetas y de globoflexia.
EXhibiCién de Curso Ayuntamiento de Andratx /

canino

Terraza Barba-roja /
Avea de Patrimoni + IES Baltasar
P L.
Mercado artesanal -
Sala de Plenos
del Ayuntamiento de Andratx /

Jardines del Ayuntamiento de Andratxy

calles adyacentes / FOLK ANDRATX
Festival 2026
. Recepcién del Festival de folklove /
Concurso de ovejas con
perro pastor

Calle Son Lluis. Ovganiza la Asociacion

de Carveters i cavallistes d’Andvatx / Recorrido desde Son Mas hasta Plaza
Esparia /
Concurso de doma de 12(\" O?LS’Tﬁ DE It'l;\l TAPI;\
aseo de Son Mas y establecimientos
campo indicados /

Calle Son Lluis. Ovganiza la Asociacién Ml’l sica en directo

de Carveters i cavallistes d’ Andvatx /

Paseo de Son Mas



DOMINGO 29 DE

@ 06 O

Exposicion Classic
Riders y coches Drift

Paseo de Son Mas y Calle Son Lluis /

Avea de Patrimoni + IES Baltasar
Porcel.

Sala de Plenos
del Ayuntamiento de Andratx /

Recepcion de
autoridades

Ayuntamiento de Andratx /

Zona infantil

Zona talleves /
Taller de mdscaras /
Taller de llaveros /
Taller de mariposas de madera /

Taller de puntos de libvo /

Pintacaras /

Zona de aventura /
Castillo Mario Bros /
Castillo Dino Park/
Castillo Minions/

e Zona espectdculos/

Circo “Ara torn” del grupo Cap de Fiblé /

Cuentacuentos “La caputxeta vermella”

de Teatritx /

Magia Enzo Lovenzo /
Ubicacion Calle Son Bosch

MARZO

FOLKANDRATX
FESTIVAL 2026

Muestra de baile FolkAndratx. Terraza
Barba-roja /

Concurso domade
caballo

Calle Son Lluis. Organiza la Asociacion
de Carveters i cavallistes d’ Andvatx /

Mercado artesanal

Jardines del Ayuntamiento de Andratx
y calles adyacentes /

Exhibicion ecuestre

Calle Son Lluis. Organiza la Asociacion
de Carveters i cavallistes d’Andvatx /

IX Conpurso de
motosierra

Calle Son Lluis /

Xl Jornada
gastronomica

Paseo Son Mas

Tardeo DJ

Paseo Son Mas
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Sabado 28 / Dissabte 28

Sabor de Tramuntana

Paquito de cordero con queso parmesano,
pan cristal y mayonesa de tomate seco de

ramallet / Paquito de xot amb formatge

parmesa, pa de vidre i maionesa de tomatiga

de ramellet seca

Serranito de llonguet con mayonesa de
sobrasada / Serranito de llonguet amb
maionesa de sobrassada

Chuletas de cordero al a brasa con patat6 al
romero / Costelletes de xot a la brasa amb

patatd al vomani

Bar Balear

Empanada argentina de jamoén y
queso / Empanada argentina de
pernil dolg i formatge

3€

Tacos ternera con crema de
aguacate / Tacos de vedella amb
crema d’alvocat

5€

Wrap de pollo con verduras, 6 €
ensalada y salsa de yogurt /
Wrap de pollastre amb verdures,

ensalada i salsa de iogurt

Es raconet d’Andratx

Perritos Clasicos con
diferentes salsas a eleccion
acompanado de refresco o 6€
cerveza / Perritos classics amb
difevents salses a triav,

acompanyats de refresc o

cervesa

Luchy’s pub & Eatery

Plato de Patatas fritas con carne de cerdo desmenuzada en salsa de barbacoa. / Plat de patates
fregides amb carn de porc desfilada amb salsa barbacoa

Alitas BBQ asadas caseras / Aletes BBQ rostides casolanes

Tapa de croquetas de queso cheddar y jalapefio + bebida

Bar Son Mas

“Frikadelle Alemana”

Con bebida / amb beguda

Bar Cubano

Burrito de pulled pork (con bebida/ amb
beguda)

Escalope napolitana (con bebida/amb beguda)
Terralon

Pan con sobrasada y miel + vino
Pa amb sobrassada i mel + vi

z,';o(;
b€ 4€

7€
€

€ 6€

Asiatic Island Sun Ca’n Prima

Sushi california, makis
,tempura de langostino,
kiosa de pollo (pieza) /
tempura de llagosti, gyoza
de pollastre (pega)

Frito mallorquin

+ bebida / Frit
mallorqui + beguda
Pica-pica (de
calamarines)+ bebida 6 £
Pica-pica (de
calamarins) + beguda
Sin bebida/Sense
beguda

(€ 6€

Arroz / tallarines
Avvos /tallarins

3€

5€

Dragon Sushi
Nigiri de salmon (con bebida) / Nigiri de salmé (amb beguda)

6€
1€
7€

Tempura de langostino (con bebida) / Tempura de llagosti (amb 7 €

Rollo vegetal de salmon (con bebida) /Rotllo vegetal de salmo
(amb beguda)
Gyoza de pollo (con bebida) / Gyoza de pollastre (amb beguda)

beguda)

Colmado Sa Coma Batucada Puntazo
Nugguets Dragomonis
Hamburguesa 5 € | Perritos 3£
Perrito

6€
6€
5€

Tapa de croquetes de formatge cheddar i jalaperio + beguda

Guiso casero de carne con patatas y verduras / Guisat casola de carn amb patates i verduves

Carne de cerdo en coccion lenta acompafiada con mostaza y pan+ bebida / Carn de porc a coccié

6 €
5€

lenta acompanyada amb mostassa i pa + beguda

Tostada con deliciosa ensalada de Col + bebida / Torrada amb deliciosa ensalada de col + beguda

5€




Miramar / Club de Vela

Ostra + copa de vino / Ostra + copa de vi

Mini hamburguesa + copa de vino

Pasta fresca casera de ternera + copa de vino

Pasta fresca casolana de vedella + copa de vi

o .
Jamon ibérico + copa de vino

Pernil ibevic + copa de vi

Es Carey

Pan con lechdn asado /Pa amb porcella rostida o€

Chicharén de cerdo / Xixarrd de porc

Umami Fresh Bistro

Hand roll (Sushi de mano apanado en panko)
/ Hand voll (sushi de ma arrebossat amb panko)
Spicy tuna taco (Taco acompainado con col
slaw y tartar de atun) / Spicy tuna taco (taco

acompanyat amb coleslaw i tartar de tonyina)

Copa de vino / copa de vi

Cerveza / cervesa

Penya Parque d’Andratx

Rollito casero Thai / Rotllet casola thai

Pincho de tortilla / Pinxo de truita

Pan con sobrasada / Pa amb sobrassada

Bar Restaurante
Andritxol en establecivient?
Frito mallorquin /

Frit mallorqui 7€
Tortilla con pimientos rojos
+vino o cafia / Truita amb

pebres vermells + vi o canya

Narez & Cuart

Tartaleta de cacao con crema

de praliné de avellana / f;"é £
Tartaleta de cacau amb

crema de praliné d’avellana
Cheesecake citrico /

Cheesecake citric 5—'6 €
Copa de oporto / Copa
d’Oporto

1€

Bar Papitos

carn

6€

Salchipapa
Empanada y cana

Artisoko

b€
b€
b€

4€
2€

rucula i albercoc
Gambas con salsa

“Pipacan” Ciabatt:

picada, lletuga i tz

Cas Pobil
Ewn estd

Frito mallorquin /

25€
25€
2€

CaNaTonieta
EWV eStﬂb\ec‘\W\\eV\to

Pulguita de mini
cordonblu mallorquin con
chips / Pulguita de mini
cordon bleu mallovqui
amb xips

Twister de gamba con
salsa agridulce / Twister
de gamba amb salsa
agredolca

Cono de helado sundae
con caramelo / Con de

gelat sundae amb caramel

Patatas con chile y carne / Patates amb xili i

2 tequefios y cafla / 2 tequevios i canya

albaricoque / Fajitas amb formatge de cabra,

tzatziki / “Pipacan” Ciabatta amb carn

Frito de sangre / frit de sang

6€

6€

25€

7€

6€
5€
5€

/ Empanada i canya

Montadito de morcilla con manzana & 4_ €

romero / Montadet de botifarré amb poma i

Fajitas con queso de cabra, racula y

4€

de mango y ensalada de

patata y pepino / Gambes amb salsa de mango f; €

i ensalada de patata i cogombre

a, carne picada, lechuga &

atziki

plecimiento

frit mallorqui

NT o~
& &

Sa Somera

Huevos rotos con
6€

jamon/ Ous romputs

amb pernil

Coppola Coyote

EW eStﬂb\ec‘\W\‘\eV\to

Croquetas de pollo con
salsa +bebida / 6’ ')— €
Croquetes de pollastre

amb salsa + beguda

Yuca frita con

guacamole + bebida/

Tuca fregida amb

guacamole + beguda
Heladeria Can Nero b€ | Empanadas 6’3 €
Hielgsles ) Calars ! colombianas + bebida /
Los Iagartijos f)— € Empanades colombianes
Mojitos

+ beguda




I'n I

Es Raco d’es Puput

Frito marinero / Frit mariner

Pinchitos de Pollo (unidad)/ Pinxos de pollastre
(unitat)

Croquetas de Pollo y Espinacas (unidad)/

Croqueta de pollastre i espinacs (unitat)

4 00€
z'ooﬁ

l'ooi

Sabor de Tramuntana

Paella negra de calamar y gambas/ Paella negra
de calamar i gambes

Paella mitxa

) 700€
Chuletas de cordero a la brasa con patato al .
romero/ Costelletes de xot a la brasa amb pataté al
romani
- Pan con sobrasada y miel + vino / Pa amb
Terra lon : : 7 00%£€
sobrassada i mel + vi 0

Asiatic Island Sun

Sushi california, makis ,tempura de langostino,
kiosa de pollo (pieza) / Sushi California, maksis,
tempura de llagosti, gyoza de pollastre (pega)
Arroz o tallarines / Arros o tallavins

l'oo:e
3,00€

Bar Restaurante

Pica picay tortilla con pimientos rojos

3 +vino o cafa / Pica-pica i truita amb pebres 7 ’ (4 £
Andritxol :
vermells + vi o canya
Empanada argentina de jamoén y queso /
Bar Balear . 5 o 500€

Empanada argentina de pernil dolg i formatge
Tacos ternera con crema de aguacate / Tacos de
vedella amb crema d’alvocat

Wrap de pollo con verduras, ensalada y salsa de
yogurt / Wrap de pollastre amb verdures,
ensalada i salsa de iogurt

5,00€
6,00 €

Bar Son Mas

Salchicha de Curry al estilo berlinés con patatas /

Salsitxa de curri a Uestil berlines amb patates

450¢€

Dragén Sushi

Nigiri de salmoén (con bebida) / Nigiri de salmé
(amb beguda)

Rollo vegetal de salmon (con bebida) / Rotllo
vegetal de salmd (amb beguda)

Gyoza de pollo (con bebida) / Gyoza de pollastre
(amb beguda)

Tempura de langostino (con bebida) / Tempura
de llagosti (amb beguda)

6,00€
9,00 €
7,00€
7,00€

Es raconet d’'Andratx

Perritos Clsicos con diferentes salsas a eleccion
acompanado de Refresco o Cerveza / Perritos
classics amb diferents salses a triar, acompanyats

de vefresc o cervesa

6,00 €




Colmado Sa Coma

Nugguets
Hamburguesa
Perrito

5,00€

Bar Papitos

Patatas con chile y carne / Patates amb xili i carn
Salchipapa

Empanada y cafia / Empanada i canya

2 tequenios y cafia / 2 tequerios i canya

7,00 €
6,00€

5,00€

Miramar /
Club de Vela

Ostra + copa de vino / Ostra + copa de vi
Mini hamburguesa + copa de vino

Pasta fresca casera de ternera + copa de vino
Pasta fresca casolana de vedella + copa de vi
Jamon ibérico + copa de vino

Pernil iberic + copa de vi

6,00 €

Luchy’s pub & Eatery

Plato de Patatas fritas con carne de cerdo
desmenuzada en salsa de barbacoa. / Plat de
patates fregides amb carn de porc desfilada amb
salsa barbacoa

Alitas BBQ asadas caseras / Aletes BBQ rostides
casolanes

Tapa de croquetas de queso cheddar y jalapefo +
bebida

Tapa de croquetes de formatge cheddar i jalaperio
+ beguda

Guiso casero de carne con patatas y verduras /
Guisat casola de carn amb patates i verdures
Carne de cerdo en coccion lenta acompanada
con mostaza y pan+ bebida / Carn de porc a
coccid lenta acompanyada amb mostassa i pa +
beguda

Tostada con deliciosa ensalada de Col + bebida /
Torrada amb deliciosa ensalada de col + beguda

6,00€

6,00 €
5,00€

6,00 €
5,00€

5,00€

Umami Fresh Bistro

Hand roll (Sushi de mano apanado en panko)
/ Hand voll (sushi de ma avrebossat amb panko)
Spicy tuna taco (Taco acompanado con col
slaw y tartar de atun) / Spicy tuna taco (taco

acompanyat amb coleslaw i tartar de tonyina)

6,00€
500€

Copa de vino / copa de vi 4’, oo £
Cerveza / cervesa 200%€
’
Ca’n Prima Frito mallorquin / Frit mallovqui 700%€
Caracoles / Caragols 0
Penya Parque d’AndratX Paella ciega del Rey / Paella cega del Rei 5, 00€
Es Carey Pan con lechén asado / Pa amb porcella rostida o ' 00 £
Chicharén de cerdo / Xixarré de porc Eoo€
’
Penya Pony Manso Fideua 7,00€




Artisoko

Salchicha al curry con pan / Salsitxa al curri
amb pa

Sepia con garbanzos y cebolla / Sipia amb
cigrons i ceba

“Picapan” Ciabatta,carne picada, lechuga &
Tzatziki / “Picapan” Ciabatta amb carn picada,
lletuga 1 tzatziki

Chili con “casi carne” (vegetariano) / Xili amb
“quasi carn” (vegetaria)

5,00€
6,00€
6,00€
5 00€

Sa Somera

Frito marinero / frit mariner

6,00 €

Cas Pobil

E €S {.,gb\ec‘\wﬁe"‘t‘)

Frito mallorquin / frit mallorqui
Frito de sangre / frit de sang

6,00 €
5,00€

Ca Na Tonieta
En estab\ec‘\wﬁev‘to

Pulguita de mini cordonblu mallorquin con chips /
Pulguita de mini cordon bleu mallorqui amb xips
Twister de gamba con salsa agridulce / Twister de
gamba amb salsa agredolca

Cono de helado sundae con caramelo / Con de
gelat sundae amb caramel

6,00€
6,00€
250€

Kitchen Fast Cook

EWV astab\ec‘\m‘\evw,o

Croquetas (unidad) / Croqueta (unitat)
Pollo asado entero / Pollastre rostit sencer
Medio pollo / Mig pollastre

Patatd

o"]o £
z50€
6,80 €
350€

Coppola Coyote

En eStﬂb\ec’\wﬁeV\{;o

Croquetas de pollo con salsa +bebida / Croquetes
de pollastre amb salsa + beguda

Yuca frita con guacamole + bebida/ Iuca fregida

amb guacamole + beguda

Empanadas colombianas + bebida / Empanades

colombianes + beguda

6,50 €

7,00 €

6,80 €

Los Lagartijos

Mojitos

5,00€

Batucada Puntazo
Dragomonis

Surtido de postres / Assortiment de postres

3,00€

Heladeria Can Nero

Helados / gelats

250€

La Meseta Drinks

Batidos de frutas / Batuts de fruita

6,00 €

Sa Cotxeria

Productos artesanos dulces y
salados / Productes artesans dolgos
isalats

[ 50-350€




El certamen ramader es du a terme dins el
transcurs de la Fira. Atés que el certamen té
caracter d’exposicio, no hi ha vendes, sino
S . ’ que es tracta d'un esdeveniment que serveix
Asociacion de Carretersy Cavallistes d’Andratx d’aparador per mostrar ramat local i races

autdctones, en el quan participen ramaders

° ° [ Y 4 .
locals i 'Associacio de Carreters i Cavallistes
Exhibicion
Biel Ensenyat Toni Agudo Mas

/ EXh i b i Ci é Bernat Bonet Toni Agudo
Eq u est re Patxi Rivero Laura Aguilo

Toni Vidal Sarah Aguirre Alomia

Javi Moreno Carla Gazquez Bennasar



El certamen ganadero se lleva a cabo en el

transcurso de la Fira. Puesto que el
certamen tiene caracter de exposicion, no
hay ventas, sino que se trata de un evento

Asociacion de Carreters i Cavallistes d’Andratx que sirve de escaparate para mostrar el

rebafio local y razas autéctonas. En el
EX | i I i i V4 certamen participan ganaderos locales y la

Associacié de Carreters i Cavallistes
[ . LY 4 .
/ EXh I b I CI O Zoey Curcio Terler Antonia Ferrer

d’Andratx
Maria Sobrén Vich Macia Pujol

Eq U ESt re Emilia Navarro Rosenzweig Lucia Salvador

Nikola Oliwia Fijalkowska Adri Sieiro
Maria Francisca Fajardo Carla Garcia
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