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SAMSTAG 18

30 Uh.  EMPFANG DER BEHORDEN UND
EROFFNUNG DER Il FIRA MARINERA

Pont des Saluet

19 Uh.  STANDE DER NAUTISCHEN MESSE

Av. Gabriel Roca i Garcias

19 Uhr. KUNSTHANDWERKSMARK,
Av. Mateo Bosch

AKTIVIT




SONNTAG 19

9-13Uhr.  SPORTLICHE AKTIVITATEN

9 Uhr. Pilates by JOfit
10 Uhr. Crossfit und Breathing Talk von HummerBox
11 Uhr. Salsa und Bachata by 4U Fitness

12 Uhr. Bauchmuskeltraining, Dehniibungen und Beweglichkeit
by Athletes Factory
Pont des Saluet
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MENU

RESTAURANTE SAVANTRY

Vorspeise: Hausgemachte Tomatencremesuppe oder Ziegenkésesalat.
Hauptgericht: Hummer-Paella oder Wolfsbarsch nach
mallorquinischer Art.

Dessert: Profiteroles mit heifier Schokolade oder Vanilleeis.
Inklusive Erstgetrénk: Glas Wein, Bier, Wasser oder
Erfrischungsgetrénk.

Dazu: Brot, Oliven und Aioli

Preis pro Person: 28,95 €

MARISQUERIA GALICIA

Vorspeise: Oktopus-Kroketten und Padrén-Paprika.

Hauptgericht: Gebratene Goldmakrele mit Honig-Senf-Vinaigrette.
Dessert: inklusive.

Inklusive Erstgetrénk.

Reservierung erforderlich (mind. 2 Personen).

Preis pro Person: 35 €

RESTAURANTE ASIATICO ISLAND SUN

Vorspeise: Knoblauchgarnelen oder Tempura-Garnelen.
Hauptgericht: Wolfsbarsch oder Goldbrasse (gedéampft oder
gegrillt) oder Flambierte Riesengarnele.

Zweites Gericht: Haus-Spezialreis oder Chinesische Nudeln.
Dessert: Frittierte Banane mit Rum oder Frittierte Banane mit Eis
Inklusive Erstgetréink.

Preis pro Person: 35 €

RESTAURANTE CAN PEP

Vorspeisen: Montadito aus Kristallbrot mit Escabeche-Goldmakrele,

Garnelen-Kroketten (2 Stk.), Marinierte Goldmakrelen-Gilda.
Hauptgericht: Cremiger Garnelenreis.

Dessert: Greixonera (mallorquinischer Pudding).

Inklusive Erstgetréink.

Preis pro Person: 32 €

SUMAILLA

Vorspeise: Garnelen-Tempura oder Ceviche-Jakobsmuscheln.
Hauptgericht: Teriyaki-Lachs oder Crispy Thunfisch-Futomaki.
Dessert: Yuzu-Pie.

Inklusive Erstgetréink: Glas Wein, Wasser, Bier oder
Erfrischungsgetrénk.

Preis pro Person: 30 €

CIAO BELLO

Vorspeise: Thunfisch-Carpaccio mit rosa Pfeffer, Rucola und
getrockneten Tomaten.

Hauptgericht: Tagliolini Nero di Sepia mit Garnelen und
Muscheln in Burrata-Creme oder Pizza mit Oktopus, Kartoffeln
und scharfer Sriracha-Mayonnaise.

Dessert: Hausgemachtes Tiramisu.

Inklusive Kaffee.

Preis pro Person: 29,90 €

RESTAURANTE CLUB DE VELA

Vorspeise (zum Teilen, mind. 2 Personen): Tintenfisch mit
Zwiebeln und Tomaten oder Galizischer Oktopus.
Hauptgericht: Seehecht mit Lauch oder Meeresfriichte-Paella
Dessert: Kasekuchen.

Inklusive: 1 Glas Wein, 1 Wasser und 1 Kaffee.

Preis pro Person: 35 €

RESTAURANTE MIRAMAR

Vorspeise (zum Teilen, mind. 2 Personen): Gemischte Frittiire mit

Tintenfisch, Sardellen und kleinen Kalmaren oder Miesmuscheln nach

Marinera-Art.
Hauptgericht: Schwarze Paella mit Tintenfisch oder Gegrilltes
Wolfsbarschfilet.

Dessert: Hausgemachtes Haselnusseis oder Hausgemachtes Pistazieneis

Inklusive: 1 Glas Wein, 1 Wasser und 1 Kaffee.
Preis pro Person: 35 €

CAFETERIA CLUB DE VELA

Vorspeise: Nachos mit Kése und Guacamole.

Hauptgericht: Ofenlachs mit Bratkartoffeln und Salat oder Club
de Vela-Burger.

Dessert: 1 Kugel Eis (Vanille, Zitrone, Erdbeere oder Schokolade)
Inklusive Erstgetrénk.

Preis pro Person: 30 €

TIMS

Vorspeise: Knoblauchgarnelen.

Hauptgericht: Lachs mit Dillsauce und Kartoffel-Millefeuille.
Inklusive Erstgetrénk.

Preis pro Person: 28 €

RESTAURANTE FORTUNA

Vorspeise: Garnelen-Gyozas mit Yuzu-Creme und knusprigen
Glasgarnelen oder Knusprige Garnelen-Tempura mit Spicy-
Sour-Sauce oder Thunfisch-Confit-Salat mit rosa Tomaten und
Friihlingszwiebeln.

Hauptgericht: Gegrilltes Thunfischfilet mit Zitrus-Creme und
gerostetem Gemiise oder Gegrillter Wolfsbarsch mit konfierten
Kartoffeln.

Inklusive Erstgetréink: Glas Wein, Bier oder Erfrischungsgetréink.
Preis pro Person: 30 €

LLAMP GASTROBAR

Vorspeise: Garnelen-Kroketten oder Gedampfte Miesmuscheln.
Hauptgericht: Gegrillter Lachs mit Gemiise oder Frittierter Fisch.
Dessert: Eis, Kaffee oder Tee.

Inklusive Erstgetréink: Glas Wein, Bier, Erfrischungsgetréink

oder Wasser.

Preis pro Person: 30 €

LATITUD 39

Vorspeise: Hausgemachte Schinken-Kroketten oder Pa amb oli
mit Garnelenspeck und Guacamole.

Hauptgericht: Cremiger Reis mit Tintenfisch und roten Garnelen
aus dem Hafen von Andratx oder Schwarze Paella mit Tintenfisch
und Garnelen mit Aioli oder Fischerreis ,a banda”.

Dessert: Hausgemachtes Dessert.

Preis pro Person: 28 €



