
Trattoria Battiato
SANT ELM

Burrata 
Burrata sobre tomates confitados y
pesto rosso, acompañada de focaccia.
Carpaccio di Carne
Láminas de ternera con rúcula,
parmesano, alcaparras fritas y tomates
secos.
Vitello Tonnato
Ternera blanca fría con salsa cremosa de
atún y alcaparras.
Melón con Jamón
Refrescante combinación de melón y
jamón de parma.

PARA PICAR

Focaccia Bianca
Pan crujiente con aceite de oliva, sal
gruesa y romero.
Parmigiana Romana
Berenjena al horno con capas de tomate,
mozzarella y parmesano gratinado.
Calamares Fritos
Crujientes calamares con mayonesa de
cítricos.
Gambas al Ajillo
Gambas salteadas con ajo y guindilla.
Pimientos de Padrón
Pimientos fritos con sal en escamas.
Verduras a la Plancha
Selección de verduras de temporada.

CALIENTES

Ensalada de Rúcula
rúcula, tomates Cherry, parmesano,
aceitunas negras, pera y vinagreta de
limonchelo.
Aguacate con Gambas 
Aguacate con gambas y Jamón de Parma
Con salsa rosa.
Ensalada César
Lechuga, tomates Cherry, pollo, croutons y
parmesano.
Ensalada Battiato
Espinacas, salmón ahumado, queso de cabra,
tomates Cherry y champiñones.

ENSALADAS

Salmón a la Toscana
Salmón con nata, leche de coco, tomate y
espinacas, acompañado de tagliatelle. 
Dorada Pomodori
Dorada a la plancha con tomate Cherry,
verduras salteadas y patató.

PESCADOS

Chuletas de Cordero Mallorquín
A la parrilla con hierbas, champiñones y
patatas fritas. 
Pollo al Limón
Pechuga de pollo en salsa de limón y
verduras salteadas.
Pollo a la Cacciatora
Contramuslo en salsa de tomate, aceitunas
negras, champiñones y romero.
Scaloppine Marsala
Ternera blanca en salsa de vino Marsala,
acompañado de verduras salteadas y
tagliatelle.
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Si necesita información sobre alérgenos, solicítela a nuestro personal.



Trattoria Battiato
SANT ELM

Lasagna Boloñesa GratinadA
Capas de pasta con salsa boloñesa y
bechamel, gratinada al horno.
Parpadelle Luca (alla
Bolognese)
Clásica salsa de carne y tomate.
Spaghetti alla Carbonara
Panceta, nata, huevo y parmesano.
Spaghetti alle Vongole
Spaghetti con almejas, ajo y vino blanco.
Tagliatelle ai Frutti di Mare
Pasta con marisco en salsa de tomate.
Rigatoni Boscaiola
Tomate, nata, panceta, guisantes y
champiñones.
Pappardelle alla Puttanesca
Salsa de tomate, anchoas, aceitunas y
alcaparras.
GNOCCHI A LA SORRENTINA
Tomate y stracciatella de mozarella

PASTA
Tagliatelle al Pesto
Pasta con salsa de albahaca y
parmesano.
Rigatoni Indiavolata
tomate, panceta, champiñones,
mozzarella y guindilla.
Gnocchi al Gorgonzola
Ñoquis con suave salsa de gorgonzola,
pera, nueces y un toque de rúcula. 
Ravioli ai Porcini
Ravioli relleno con salsa de boletus.
Tagliatelle alla Ruota
Pasta salteada dentro de una rueda de
queso parmesano fundido.
Spaghetti Aglio, Olio e
Peperoncino
Ajo, aceite de oliva y guindillas
extra gambas 5,00
Risotto boletus y parmesano
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Si necesita información sobre alérgenos, solicítela a nuestro personal.



La nostra pizza

Trattoria Battiato
SANT ELM



PIZZA
Focaccia Battiato
Tomate fresco, albahaca, ajo, jamón de

parma y mozzarella de búfala

MARGherita
Tomate, mozzarella y albahaca

prosciutto
Tomate, mozzarella y jamón york

QUATTRO STAGIONI
Tomate, mozzarella, jamón york,

anchoas champiñones, aceitunas y

alcachofas

QUATTRO FORMAGGI
Mozzarella, gorgonzola, parmesano y ricotta

diavola
Tomate, mozzarella y chorizo picante

pizza battiato
Tomate, mozzarella, espinacas, gambas,

ajo y queso de cabra

parigina
Tomate, mozzarella, jamón parma y rúcula

pizza al tonno
Tomate, mozzarella, cebolla y atún

Pizza Frutti di Mare
Tomate, mozzarella y marisco

pizza al polpo
Tomate, mozzarella y pulpo

pizza ortolana
Tomate, mozzarella, espinacas,

berenjenas, cebolla, pimiento rojo y

calabacín

PIzza mallorquina
Tomate, mozzarella, sobrasada, queso

de cabra y miel

pizza mortadella
Tomate, mozzarella, mortadela, burrata

con pesto de albahaca y pistachos. 

pizza calabaza
Crema de calabaza, mozzarella y panceta.

dolce blu
Tomate, mozzarella, gorgonzola, pera,

nueces y un toque de miel.  

deliziosa
Nata, mozarella, bacon y cebolla

siciliana
Tomate, anchoas, alcaparras y

aceitunas

calzone
Tomate, mozzarella, jamón york y

champiñones

Personaliza tu pizza
Más queso: mozzarella, gorgonzola,

parmesano, ricotta.

Sabores intensos: jamón de parma, atún,

gambas, pollo, pepperoni, bacon.

Frescura y color: rúcula, champiñones,

pimientos, aceitunas, cebolla, alcaparras 

1,5 extra.

Toques especiales: huevo, anchoas,

mortadella.
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Café

Espresso
Cortado 
Cafe con leche 
Americano
Carajillo
Capuccino 
Latte Machiatto 
Te
Irish Coffee 
Ice Coffee 

2,4
2,6
3,2
2,9
3,5
3,5
3,9
3
6,9
6,5

BEBIDAS

Agua
Agua con Gas
Refrescos
Tonica
Ginger Ales
Zumos
Zumo Naranja Natural

3,9
3,9
3,9
3,5
3,5
3,2
4,5

aperitivos

Ricard
Martini
Ramazzotti
Averna
Aperol Spritz
Campari Soda
Campari Zumo Natural
Lemocello Spritz

5,5
5,9
5,9
5,9
9
9
9,5
9,5

CERVEzas

Caña
Jarra 0,5
Caña Shandy
Jarra Shandy 0,5
Cerveza Botella
Cerveza 0´0

3,5
5,9
3,5
5,9
4,1
4,1

combinado clásico

GIN: Gordon,s | Beffeater
RON: Bacardi | Barceló
VODKA: Smirnoff
WHISKY: JB | Ballantines

10
10
10
10

brandy

Veterano
103
Carlos I

5
5,5
8,5

combinado premium

GIN: Seagrams | Bombay Sapphire
RON: Havana 7
VODKA: Absolut 
WHISKY: Jack Daniels Etiqueta Negra

12
12
12
12

SANGrías

TINTO
Copa
Jarra Litro

CAVA
Copa
Jarra Litro

7,5
24,5

8,5
26,5

licores

Hierbas
Limocello
Pacharán 
Grappa
Sambuca
Baileys
Amaretto

5,5
5,9
5,5
5,9
5,5
5,9
5,9

bebidas



Burrata 
Burrata on candied tomatoes and rosso
pesto, accompanied by focaccia.
Meat Carpaccio
Slices of beef with arugula, parmesan,
fried capers, and sun-dried tomatoes.
VITELLO TONNATO
Cold white veal with creamy tuna and
caper sauce.
Melon with Ham
Refreshing combination of melon and
Parma ham.

FOR SNACKING

Focaccia bianca
Crispy bread with olive oil, coarse salt
and rosemary.
Roman Parmigiana
Baked eggplant with layers of tomato,
mozzarella and gratin parmesan.
Fried Calamari
Crispy squid with citrus mayonnaise.
Garlic Shrimp
Prawns sauteed with garlic and chili.
Padron Peppers
Fried peppers with flaked salt.
Grilled Vegetables
Selection of seasonal vegetables.

HOT

Arugula Salad
arugula, cherry tomatoes, parmesan, black
olives, pear and limonchelo vinaigrette.
Avocado with Shrimp 
Avocado with prawns and Parma ham with
pink sauce.
Caesar salad
Lettuce, cherry tomatoes, chicken, croutons
and parmesan.
Battiato Salad
Spinach, smoked salmon, goat cheese, cherry
tomatoes and mushrooms.

SALADS

Salmon Tuscany
Salmon with cream, coconut milk, tomato
and spinach, accompanied by tagliatelle. 
POMODORI SEA BREAM
Grilled sea bream with cherry tomatoes and
sautéed vegetables.

FISH

Mallorcan Lamb Chops
Grilled with herbs, mushrooms and fries. 
Lemon Chicken
Chicken breast in lemon sauce with sautéed
vegetables and frech chips. 
Chicken Cacciatore
Thigh in tomato sauce, black olives,
mushrooms and rosemary.
Marsala Scallops
White veal in Marsala wine sauce,
accompanied by sautéed vegetables and
tagliatelle.

MEATS
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If you need allergen information, please ask our staff for it.



Lasagna Bolognese Gratin
Layers of pasta with Bolognese sauce
and béchamel, baked in the oven.
Luca's Parpadelle (Bolognese
style)
Classic meat and tomato sauce.
Spaghetti Carbonara
Bacon, cream, egg and parmesan.
Spaghetti with Clams
Spaghetti with clams, garlic and white
wine.
Tagliatelle with Seafood
Pasta with seafood in tomato sauce.
Rigatoni Boscaiola
Tomato, cream, bacon, peas and
mushrooms.
Pappardelle alla Puttanesca
Tomato sauce, anchovies, olives and
capers.
GNOCCHI SORRENTO STYLE
Tomato and mozzarella stracciatella.

PASTA
Tagliatelle with Pesto
Pasta with basil and parmesan sauce.
Rigatoni indiavolata
tomato, bacon, mushrooms, mozzarella
and chili.
Gnocchi with Gorgonzola
Gnocchi with a smooth gorgonzola
sauce, pear, walnuts, and a touch of
arugula. 
Ravioli with Porcini
Mushrooms
Ravioli filled with boletus sauce.
Tagliatelle alla Ruota
Pasta tossed inside a wheel of melted
Parmesan cheese.
Spaghetti with garlic, oil and
chilli pepper
Garlic, olive oil and chili peppers
extra shrimp 5.00
Risotto with boletus and
parmesan
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If you need allergen information, please ask our staff for it.



La nostra pizza
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PIZZA
Battiato Focaccia
Fresh tomato, basil, garlic, Parma ham

and buffalo mozzarella

MARGherita
Tomato, mozzarella and basil

prosciutto
Tomato, mozzarella and ham

quattro stagioni
Tomato, mozzarella, ham, mushrooms,

olives and artichokes

quattro formaggi
Mozzarella, gorgonzola, parmesan and ricotta

diavola
Tomato, mozzarella and spicy chorizo

Battiato pizza
Tomato, mozzarella, spinach, shrimp,

garlic and goat cheese

parigina
Tomato, mozzarella, Parma ham and arugula

pizza al tonno
Tomato, mozzarella, onion and tuna

Seafood Pizza
Tomato, mozzarella and seafood

octopus pizza
Tomato, mozzarella and octopus

vegetable pizza
Tomato, mozzarella, spinach, eggplant

and zucchini

Majorcan pizza
Tomato, mozzarella, sobrasada, goat

cheese and honey

mortadella pizza
Mortadella, basil pesto and burrata

pumpkin pizza
Pumpkin cream, mozzarella and bacon.

dolce blu
Gorgonzola cheese, pear and walnuts

deliziosa
(White Pizza) Mozzarella, bacon and onion

Sicilian
(White Pizza) Tomato, anchovies,

capers and olives

calzone
Tomato, mozzarella, ham and

mushrooms

Customize your pizza
More cheese: mozzarella, gorgonzola,

parmesan, ricotta.

Intense flavors: Parma ham, tuna, shrimp,

chicken, pepperoni, bacon.

Freshness and color: arugula, mushrooms,

peppers, olives, onion, capers 1.5 extra.

Special touches: egg, anchovies, mortadella.

2,5

19,9

12,9

13,9

15,9

16,9

15,5

18

18,9

15,5

19,9

21

16,5

18,5

19,5

18,5

18,5

15,5

14,9

16,5

b
es

t seller

b
es

t seller

b
es

t seller

b
es

t seller



COFFEE

Espresso 
espresso with milk
with milk
Americano
Carajillo
Cappuccino 
Latte Machiatto
Tea 
Irish Coffee Iced
Coffee 

2,4
2,6
3,2
2,9
3,5
3,5
3,9
3
6,9
6,5

DRINKS

Water 
Sparkling Water
Soft Drinks
Tonic
Ginger Ales 
Juices 
Natural Orange Juice

3,9
3,9
3,9
3,5
3,5
3,2
4,5

appetizers

Ricard
Martini
Ramazzotti
Averna
Aperol Spritz
Campari Soda
Campari ORANGE JUICE
Lemocello Spritz

5,5
5,9
5,9
5,9
9
9
9,5
9,5

BEERS

Beer 
Jar 0.5 Beer 
Shandy
Jar Shandy 0.5 
Beer Bottle 
Beer 0.0

3,5
5,9
3,5
5,9
4,1
4,1

classic combo

GIN: Gordon,s | Beefeater 
RON: Bacardi | Barceló
VODKA: Smirnoff 
WHISKY: JB | Ballantines

10
10
10
10

brandy

Veteran
103 
Carlos I

5
5,5
8,5

premium combo

GIN: Seagrams | Bombay Sapphire
RON: Havana 7
VODKA: Absolut
WHISKY: Jack Daniels Etiqueta Negra

12
12
12
12

Sangrias

TINTO
Cup 
Jug Liter

CAVA
Cup
Jug Liter

7,5
24,5

8,5
26,5

liqueurs

Herbs
Limocello
Pacharán
Grappa
Sambuca
Baileys
Amaretto

5,5
5,9
5,5
5,9
5,5
5,9
5,9

drinks



Burrata 
Burrata auf kandierten Tomaten und rosa
Pesto, dazu Focaccia.
Fleisch-Carpaccio
Rindfleischscheiben mit Rucola,
Parmesan, gebratenen Kapern und
sonnengetrockneten Tomaten.
Kalbfleisch mit Thunfischsauce
Kaltes weißes Kalbfleisch mit cremiger
Thunfisch-Kapern-Sauce.
PARMASchinken MIT Melone 
Erfrischende Kombination aus Melone
und Parmaschinken.

ZUM SNACKEN

Weiße Focaccia
Knuspriges Brot mit Olivenöl, grobem
Salz und Rosmarin.
Römische Parmigiana
Gebackene Aubergine mit Schichten aus
Tomaten, Mozzarella und überbackenem
Parmesan.
Frittierte Calamari
Knuspriger Tintenfisch mit
Zitrusmayonnaise.
Knoblauchgarnelen
Mit Knoblauch und Chili sautierte
Garnelen.
Padrón-Paprika
Kleine Padron-Pfefferschoten.
Gegrilltes Gemüse
Gemüse aus der Grillpfanne

HEISS

Rucolasalat
Rucola, Kirschtomaten, Parmesan, schwarze
Oliven, Birne und Limonchelo-Vinaigrette.
Avocado mit Garnelen 
Avocado mit Garnelen und Parma-
Landschinken mit Cocktailsauce.
Salat “César”
Salat, Kirschtomaten, Hühnerbrust, Croutons
und Parmesan.
Battiato-Salat
Spinat, Lachs, Ziegenkäse, Kirschtomaten
und Champignons.

SALATE

Lachs Toskana
Lachs mit Sahne, Kokosmilch, Tomaten und
Spinat, dazu Tagliatelle. 
Goldene Tomaten
Gegrillte Dorade mit Kirschtomaten und
sautiertem Gemüse.

FISCH

Mallorquinische Lammkoteletts
Gegrillt mit Kräutern, Pilzen und Pommes. 
Hühnchen “zitrone”
Hähnchenbrust in Zitronensauce und
sautiertem Gemüse.
Hühnchen “Cacciatore”
Schenkel in Tomatensoße, schwarzen Oliven,
Champignons und Rosmarin.
Marsala-Jakobsmuscheln
Weißes Kalbfleisch in Sizilianischer Rot
Weinsauce.

FLEISCH
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Wenn Sie Informationen über Allergene benötigen, fragen Sie bitte unser Personal.



Lasagne mit Bolognese 
Im Ofen gebackene Nudelschichten mit
Bolognesesauce und Béchamel.
Luca Parpadelle (Bologneser
Art)
Klassische Fleisch- und Tomatensoße.
Spaghetti Carbonara
Speck, Sahne, Ei und Parmesan.
Spaghetti mit Venusmuscheln
Spaghetti mit Venusmuscheln,
Knoblauch und Weißwein.
Tagliatelle mit Meeresfrüchten
Pasta mit Meeresfrüchten in
Tomatensoße.
Rigatoni Boscaiola
Tomaten, Sahne, Speck, Erbsen und
Champignons.
Pappardelle mit Puttanesca-
Sauce
Tomatensauce, Sardellen, Oliven und
Kapern.
GNOCCHI NACH SORRENTISCHER
ART
Stracciatella mit Tomaten und Mozzarella

PASTA
Tagliatelle mit Pesto
Nudeln mit Basilikum-Parmesan-Sauce.
Ragout Rigatoni
Tomaten, Speck, Champignons,
Mozzarella und Chili.
Gnocchi mit Gorgonzola
Gnocchi mit einer cremigen
Gorgonzolasauce, Birne, Walnüssen und
einem Hauch Rucola. 
Ravioli mit Steinpilzen
Ravioli gefüllt mit Steinpilzsauce.
Tagliatelle alla Ruota
Nudeln in einem Laib geschmolzenen
Parmesankäses.
Spaghetti mit Knoblauch, Öl
und Chili
Knoblauch, Olivenöl und Chilischoten
zusätzliche Garnelen 5,00
Risotto mit Steinpilzen und
Parmesan
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Wenn Sie Informationen über Allergene benötigen, fragen Sie bitte unser Personal.
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PIZZA
Focaccia Battiato
Frische Tomaten, Basilikum, Knoblauch,

Parmaschinken und Büffelmozzarella

MARGherita
Tomaten, Mozzarella und Basilikum

prosciutto
Tomaten, Mozzarella und Schinken

quattro stagioni
Tomaten, Mozzarella, Schinken,

Champignons, Oliven und Artischocken

quattro formaggi
Mozzarella, Gorgonzola, Parmesan und Ricotta

DIAVOLA
Tomaten, Mozzarella und würzige Chorizo

pizza battiato
Tomaten, Mozzarella, Spinat, Garnelen,

Knoblauch und Ziegenkäse

parigina
Tomaten, Mozzarella, Parmaschinken und Rucola

pizza al tonno
Tomaten, Mozzarella, Zwiebeln und Thunfisch

Pizza Frutti di Mare
Tomaten, Mozzarella und Meeresfrüchte

pizza al polpo
Tomaten, Mozzarella und Oktopus

pizza ortolana
Tomaten, Mozzarella, Spinat,

Auberginen und Zucchini

Pizza mallorquina
Tomaten, Mozzarella, Sobrasada,

Ziegenkäse und Honig

pizza mortadella
Mortadella, Basilikumpesto und Burrata

Kürbispizza
Kürbiscreme, Mozzarella und Speck.

dolce blu
Gorgonzola-Käse, Birne und Walnüsse

deliziosa
(Weiße Pizza) Mozzarella, Speck und Zwiebeln

sicilian
(Weiße Pizza) Tomaten, Sardellen,

Kapern und Oliven

Calzone
Tomaten, Mozzarella, Schinken und

Champignons

Gestalten Sie Ihre Pizza individuell

Weitere Käsesorten: Mozzarella, Gorgonzola,

Parmesan, Ricotta.

Intensive Aromen: Parmaschinken, Thunfisch,

Garnelen, Hühnchen, Peperoni, Speck.

Frische und Farbe: Rucola, Champignons,

Paprika, Oliven, Zwiebeln, Kapern 

1,5 zusätzlich.

Besondere Akzente: Ei, Sardellen, Mortadella.
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KaFfee

Espresso
Espresso mit Milch
mit Milch
Americano
Carajillo
Cappuccino 
Latte Machiatto 
Tee
Irish Coffee
Eiskaffee 

2,4
2,6
3,2
2,9
3,5
3,5
3,9
3
6,9
6,5

GETRÄNKE

Wasser 
Sprudelwasser
Softdrinks 
Tonic
Ginger Ales 
Säfte
Natürlicher
Orangensaft

3,9
3,9
3,9
3,5
3,5
3,2
4,5

Vorspeisen

Ricard
Martini
Ramazzotti
Averna
Aperol Spritz
Campari Soda 
Campari Orangensaft 
Lemocello Spritz

5,5
5,9
5,9
5,9
9
9
9,5
9,5

BIERE

Bier 
0,5 Bier 
Radler 
0,5 Radler  
Bier bottle
bier 0,0

3,5
5,9
3,5
5,9
4,1
4,1

klassische Kombination

GIN: Gordon's | Beefeate
RON: Bacardi | Barceló
WODKA: Smirnoff
WHISKY: JB | Ballantines

10
10
10
10

Brandy

Veteran
103
Karl I.

5
5,5
8,5

Premium-Kombi

GIN: Seagrams | Bombay Sapphire
RON: Havana 7
WODKA: Absolut
WHISKY: Jack Daniels Etiqueta Negra

12
12
12
12

Blutungen

TINTO
Glas
Krug Liter

CAVA
glas
Krug Liter

7,5
24,5

8,5
26,5

Liköre

herbs
Limoncello
Pacharán
Grappa
Sambuca
Baileys
Amaretto

5,5
5,9
5,5
5,9
5,5
5,9
5,9

Getränke


