
 
E DA M A M E   6.50€
Maldon Meersalz / Cranberries   

S P I C Y  E D A M A M E   8.00€
Miso / Soja Sauce / Chili  

C HIA  C RA C KE RS  14.50€
Pilz Garum Mayonnaise / Nüsse / Galmesan Käse /
Shiso Kresse 

C R I S P Y  D U C K  S A L A T  19.50€    
Gewürzte Hoisin Ente / Pomelo / Orange /
Kresse Salat / Erdnüsse   

 

PIMIENTOS DE PADRON „KIMCHEE STYLE”  14.00€

 

Sesam Beurre Blanc / Spicy Sesam 

GEGRILLTER GRÜNER SPARGEL 16.50€
Mentsuyu Butter / Ponzu Sauce

H OT  B E E F   19.00€
Rinderfilet / Pak Choi / Tomate / Miso / Soja Sauce / Kimchee  

„ T A C O  G U A P O  V O M  G A L I Z I S C H  
B L O N D  R I N D “  ( 2 U )

 19.50€

Pulled Beef / Pico Ananans / Ezme Sauce /
Koriander / Granatapfel 

 

G E G R I L L T E  J A C O B S M U S C H E L 24.50€
Kohlrabi Dashi Brühe / Tamagoyaki / Schnittlauch Oil / Limetten

G E R Ä U C H E R T E  G A L I Z I S C H E  A U S T E R  

 

18.00€
Gegrilltes Roggenbrot / Wasabi Crème Fraîche /
Eingelegtes Seegras / Frischer Meerrettich   

I B E R I S C H E R  B E L L O T A - S C H I N K E N 26.00€
Brot / Tomate / Olivenöl

 

TEMPURA GARNELE  18.50€
Wasabi Tobikko Creme / Mentsuyu Sauce  

„GREEK STYLE“ ZUCCHINI FRITTERS 14.50€
Knusprige Zucchini / Avocado Tzatziki / Zitrone  

 

TEMPURA GEMÜSE

KNUSPRIGE ENTEN KROKETTEN (3U)

P A R M E S A N  K R O K E T T E N  ( 3 U )

 15.50€
Teriyaki Sauce / Asian Mayonnaise  
 

  10.50€
Plfaumen Crème / Pistazie  

 10.50€
 Trü�el Crème Fraîche / Parmesan

Extra Krokette: +3.50€ 

 

AVOCADO SASHIMI  16.00€
Panko Butter / Ponzu Sauce / Olivenöl /
Rote Zwiebel / Koriander   

HAMACHI BRUSCHETTA  24.50€
Yellowtail Kingfish Sashimi / Pan Cristal /
Getrocknete Tomate / Olivenöl / Citrus   

YELLOWTAIL KING FISH

LACHS NIGIRI (2U)

 
24.50€

Garden Kresse / Eingelegter Rettich /
Mango Hamachi Tartar / Trü�el Ponzu Butter  

TUNA SASHIMI & GEGRILLTE WASSERMELONE 26.00€
Mentsuyu Butter / Olivenöl / Chia / Koriander Kresse 

TUNA SASHIMI „TERIYAKI STYLE“ 24.50€
 Teriyaki Sauce / Spicy Sauerrahm / Sesam / Schnittlauch

LACHS SASHIMI & BRAUNE BUTTER

 

19.50€

 

Wakame Alge / Ponzu Sauce / Rote Tobikko / Schnittlauch

N I G I R I ´ S

 7.50€

YELLO W FIN TUNA  N IG IRI (2U)

FLA MED SA LMO N N IG IRI (2U)

TUNA  TERIYA KI N IG IRI (2U)

BLA C K PEA RL N IG IRI (2U)

 8.00€

BEEF TARTAR N IG IRI (2U)  12.50€

8.50€

  

Creamy Tobikko Sauce / Schnittlauch

Unagi Sauce / Galmesan Käse 

 

9.50€
Tuna / Spicy Crème Fraîche / Teriyaki Sauce  

 16.50€

   

Flamed Tuna / Perlita Kaviar / Trü�el Ponzu / Kizami Wasabi 

VO RS P E I S E N

TEMPURA´S

 

Gerichte unserer Karte können ALLERGENE enthalten. (EU-Verordnung 1169/2011) im Falle von Allergien oder 
Unverträglichkeiten wenden Sie sich an Unser Personal. Wir reichen Ihnen eine extra Karte mit allen Allergenen.

T A R T A R  &  S P E Z I E L L E S  S A S H I M I



M A I N S

S C A M P I  P F A N N E  SWEET CHICKEN ROLL (6U)

ORANGE PRAWN ROLL (6U)

SURF & TURF ROLL (8U)

GOLDEN TUNA ROLL (8U)

GREEN WHEELS ROLL (8U)

HOLY VEGGIE ROLL (8U)

 28.00€
Garnelen / Tomate Datterino / Lauch / Knoblauch /
Rote Zwiebel / Kräuterbutter / Baguette

B B Q  H O N I G  L AC H S  F I L E T 28.00€
  Karto�el - Avocado Püree / Honig BBQ Marinade /

Ponzu Butter / Zwiebel Asche

R I N D E R L E N D E  (NEUSEELAND) 32.00€
 Trü�el Sauce Hollandaise / Rotkohl /

Crispy Karto�el / Schnittlauch

L O A DE D C RIS PY AVO C A DO  MA KI ( 8 U )  

  

G E G R I L L T E R  S T E I N B U T T  29.50€
Saltimbocca Karto�el Püree / Beurre Blanc /
Karamellisierte Zitrone 

L A M M K A R R E E 29.00€
Birne / Zuckerschoten / Koriander / Romanesco /
Topinambur / Frühlingslauch / Sesam 

SMA S HE D B E E F  B URG E R 21.50€
Galizisch Blond Rind / Cheddar Käse / Rote Zwiebeln /
Hausgemachte Sauce / Eingelegte Gurke

“ H O L Y  V E G G I E ”  B U R G E R 19.50€
Linsen Karotten Patty / Veganer Käse / Eingelegte Gurke /
Rote Zwiebeln / Hausgemachte Sauce / French Fries

G E S C H M O R T E R  H O K K A I D O  K Ü R B I S  23.00€
Baba Ganoush / Mini Falafel / Zitronen Tahini /
Granatapfel / Minze / Pinienkerne / Aprikosen Chutney

L O A D E D  F R E N C H  F R I E S 16.50€
Gereifter Parmesan / Petersilien Pesto /
Trü�el Mayonnaise / Zwiebel Ceviche / Korinader      

Beilagen: +5.50€
Geschmorter Spitzkohl / Gedämpfter Scharfer Brokkoli /
French Fries / Süßkarto�el Pommes / Gemischter Salat / 
Karto�el Püree

SU S H I S

17.50€
Mariniertes Hühnchen / Gurke / Avocado /
Schwarzer Sesam / Teriyaki Sauce 

 

 18.50€
Tempura Garnele / Gurke / Avocado /
Lachs Sashimi / Teriyaki Sauce  

 

24.50€
Geflämmtes Beef Sashimi / Panko Garnele /
Peperoni Tempura / Scharfe Teriyaki / Crème Fraîche /
Karto�el Togarashi Crunch 

24.00€
Geflämmter Tuna / Panko Garnele / Avocado /
Golden Tobikko / Sauce Hollandaise 

 23.00€
Tuna / Lachs / Wolfsbarsch / Tempura Grüner Spargel /
Avocado Topping / Asia Sauce 

 

21.00€
Crispy Avocado Maki / Creamy Lachs Tartar /
Trü�el Ponzu Butter / Panko / Unagi Sauce / Kresse

C RUNC HY MA T T E RS  R O LL  ( 6 U )  18.50€
Tempura Garnele / Gurke / Avocado /
Tempura Crunch / Spicy Mayo 

HU LK  R O LL  ( 8 U )  24.00€
Geflämmtes Tuna Sashimi / Panko Garnele / Gurke /
Tempura Grüne Peperoni / Hulk Sauce

 

N O RDIC  R O LL  ( 8 U )  24.50€
Schnee Krabbe / Wolfsbarsch Tempura /
Eingelegter Rettich / Trü�el Ponzo Hollandaise / Frühlingslauch

 

L O A DE D AVO C A DO  MA KI & 
C RIS PY PRA W N ( 8 U )  

21.50€

Avocado Maki / Glasierte Tempura Garnele / Avocado /
Mentsuyu Butter / Shiso Leave    

 22.50€
Tempura Grüner Spargel / Avocado / Tempura Karotte / 
Eingelegte Rote Zwiebeln / Butter Panko    

D E S S E RTS

H O L U N D E R B L Ü T E N  C R È M E  B R Û L É E    8.50€
Mandel Crumble / Geschmortes Apfel Sorbet

K A F F E E  &  M A S C A R P O N E   10.00€
Mascarpone Mousse / Biskuit / Weiße Schokoladen Suppe /
Marinierte Himbeeren   

S C H O K O L A D E N R I E G E L  &  M A N D E L N 10.00€
Mango Gel / Streusel / Crème Fraîche / Limette / Mandeleis

SORBET VARIATION 

 

9.50€

 


