Entrantes

Ensalada de sandia y queso feta,
albahaca
17,50 €

Tataki de salmdn
edamame, jengibre marinado
21,50 €

Crema de coliflor, coco y curry,
trampod, gamba
16,--€

Harumaki de verduras,
aguacate, mango
18,-- €

Involtini de ternera blanca,
ajo silvestre, espdrrago
20,-- €

Tdartaro de remolacha y manzana,
rabano, pan negro caramelizado

17,-- €

Pulpo crujiente,

mayonesa de kim chee, verduras marinadas

23,50 €

Rollitos de pato
con ensalada asidtica de pepino
19,50 €

Tapasmetro para dos personas
22,50 € por persona

Cesta de pan, dip, aceitunas € 7,50

(solo pan 4,50 €/dips 2,-- €)

Solo una factura por mesa



Platos Principales
Vegetariano

Coliflor en tempura
con crema de boniato, cacahuetes y salsa de tamarindo
€ 19,50

Gnocchis de patata,
pesto de ajo silvestre, espdrragos
€19,50

Pescados
Rodaballo con costra de patatas,
puerro atrufado
€ 38,--

Filete de lubina,
paella melosa
€ 33,50

Salmdn glaseado con teriyaki,
espinaca, apio
€ 29,50

Carne

Chuleta de cerdo Ibérico con costra de sobrassada,
puré de manzana y romero
€32,--

Y Pato,
duo de zanahoria, sésamo
€31,--

Estofado de ternera blanca,
puré de patata, verduras
€ 29,50

Entrecéte (alimentado con grano)
pimiento relleno, crema de ratatouille

€ 36,--
Guarniaciones...
Gratén de patatas €7,
Patatas fritas €6,
Puré de patata €5,--
Ensalada mixta €9,50
Salteado de verduras de temporada €6,50

Mantequilla de hierbas € 1,80



Terminando envueltos...
En la dulzura...

Espaguetis de helado de vainilla,
salsa de fresa y chocolate blanco
€ 12,50

Sopa de maracuyd,
coco, chocolate blanco
€ 12,50

Trifle de frambuesa y chocolate
con crema de mascarpone
€ 11,--

Mousse de chocolate negro,
cereza, crumble de avellanas
€12,50

Surtido de queso,
mostaza de albaricoque
€15,--

(Affogato)
Espresso con bola de helado de vainilla
€6,--

Sorbet & vodka o cava / Saint Tropez
€950/€11,50

Helados
Vainilla, chocolate, almendra
Sorbetes
Limdn, mango, fruta de la pasion, fresa, frambuesa
3,-- € cada bola



