
COSES BONES FETES AMB BONES
P I C O T E O  Y  T A P A S  -  V E RMU T S ,  V I N O S  Y  C Ó C T E L E S

Pan moreno, tomate de Ramallet,               5,00 €.-
allioli y olivas 
Majorcan Bread, “Ramallet” Tomato, 
Allioli & Olives
Pan de cristal con tomate                              5,00 €.-
Crystal Bread with Tomato 

Ración de Jamón Ibérico 100gr               23,50 €.-
Iberian Ham Platter
Tabla de quesos                                          20,00 €.-
Cheese Platter
Tabla mixta de ibéricos y quesos            22,00 €.-
Mixed Platter of Iberian Cured Meats 
& Cheeses
Tabla mallorquina                                       21,00 €.-
Mixed Platter of Majorcan Products 

Frito Mallorquín                                             10,00 €.-
Lamb Liver with Potatoes 
and Vegetables
Croquetas (ud.)                                                2,00 €.-
Croquettes
Tortilla de patata con cebolla                     12,00 €.-
Spanish Omelette with Onions
Queso Feta al horno                                     12,00 €.-
Baked Feta Cheese
 
Calamares Andaluza con salsa Tártara    14,00 €.-
“Andaluza” Squids with Tartar Sauce

Gilda (anchoa y boquerón)                            3,00 €.-
Gilda Skewer (Salted or Fresh Anchovy)
Tosta Anchoa de Santoña (3 ud.)               12,00 €.-
“Santoña” Anchovy Toast
Tosta Sardina ahumada (3 ud.)                   15,00 €.-
Smoked Sardine Toast
    

Ensalada de Burrata al Pesto                  12,00 €.-
Burrata Salad with Pesto
Ensalada César                                          13,00 €.-
Caesar Salad
Ensalada de temporada                            11,00 €.-
Season Salad
Spaguetti con Gambas,                            16,00 €.-
ajo y guindilla  
Spaguetti with Prawns, 
Garlic & Chili 
Tumbet con lomo                                       14,00 €.-
Majorcan Ratatouille with Loin 
 + huevos fritos                                             2,50 €.-
 + Fried Eggs
Huevos Rotos con Jamón Ibérico          13,00 €.-
Fried Eggs, French fries & Iberian Ham
Corte de Picaña                                          19,00 €.- 
Picanha Steak

PARA EMPEZAR - TO START

PRINCIPALES - MAIN DISHES

Spaghetti Boloñesa                                     9,00 €.-
Spaghetti Bolognese
Nuggets de pollo con patatas                    9,00 €.-
Chicken Nuggets with French fries

PARA LOS + PEQUES - FOR THE KIDS

TABLAS - PLATTERS

TAPAS

POSTRES - DESSERTS
Postres caseros                                            6,50 €.-
Homemade Desserts 

Plaza de Toledo, 2. S’Arracó.

Patatas Bravas                                              11,00 €.-
Spicy Potato wedges 
Berenjenas fritas y miel                                 9,00 €.-
Fried Aubergine & Honey
Dátiles con bacon (6ud.)                                8,00 €.-
Dates with Bacon
Ensaladilla “Es Redol”                                11,00 €.-
“Es Redol” Russian Salad
Pimientos del Padrón                                     8,00 €.-
“Padrón” Peppers
Torreznos de Soria (D.O.)                            10,00 €.-
Crispy Pork Belly

es_redol

Precios con IVA incluido - Pide por la información de alérgenos
Prices with VAT included - Ask for allergen information



COSES BONES FETES AMB BONES
P I C O T E O  Y  T A P A S  -  V E RMU T S ,  V I N O S  Y  C Ó C T E L E S

Butibalausí                                         4,00€/ 24,00€.-
Ecológico
Callet y Mantonegro
Can Xanet                                                      26,00€.-
Merlot, Syrah, Gorgollassa y
Mantonegro
Oliver Moragues de la Finca                      27,00€.-
Organic wine
Mantonegro
8 Vents (Atlan & Artisan)                           29,00 €.-
Merlot, Cabernet Sauvignon, 
Mantonegro y Callet

Emilio Moro                                                  32,00 €.-
Tempranillo

Gramona la Cuvee                                      22,00 €.-
Xarel·lo, Macabeo y Parellada

Canals & Canals Marta Passió                 24,00 €.-
Rosado 
Xarel.lo, Macabeo, Parellada y Garnacha

Jean de Villaré                                              35,00€.-
Menieur y Chardonnay

Vino por copa blanco, rosado o tinto              3,50 €.-
Glass of White, Rosé or Red Wine
Copa de cava                                                         4,00 €.-
Glass of Cava

Mortitx Blanc                                                       25,00 €.-
(I.G.P. Mallorca. Tramuntana)
Malvasia, Moscatell, Chardonnay y Giró 
Can Vidalet                                                           27,00 €.-
(Blanco de uvas tintas) 
Merlot, Cabernet y Syrah

La Tortuga Veloz                                                26,00 €.-
Ecológico
Verdejo

Taranis                                                   4,00 €.- / 24,00€.-
Albariño

Memorias de Binigual                                       26,00 €.-
D.O. Binissalem
Mantonegro

Aix Rosé de Provence /                  29,50 €.- / 56,00 €.-
Magnum
Garnacha, Syrah y Cinsault

   

BLANCOS - WHITE WINE 

TINTOS - RED WINE

RUEDA

Plaza de Toledo, 2. S’Arracó.es_redol

RIAS BAIXAS

MALLORCA

ROSADOS - ROSÉ WINE

MALLORCA

FRANCIA

MALLORCA

RIBERA DEL DUERO

ESPUMOSOS - SPARKLING WINE

CORPINNAT

CAVA

CHAMPAGNE

Precios con IVA incluido - Pide por la información de alérgenos
Prices with VAT included - Ask for allergen information

CARTA DE VINOS - WINE LIST
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Croissant                                                                         2,50 €.-
Ensaimada                                                                      3,00 €.-
Tartas caseras                                                                4,50 €.-

      Homemade cakes

Sandwich Mixto                                                              3,50 €.-
      Ham & Cheese sandwich

Sandwich Club                                                                9,00 €.-
      Club Sandwich

Llonguet al gusto                                                 3,50 / 5,50 €.-
       Majorcan bread with

              - Sobrasada
              - Camaiot
              - Botifarrón
              - Queso Mahonés
              - Queso Brie
              - Jamón york 
              - Jamón Ibérico + 1,00 €.-
              - 2 ingredientes + 1,00 €.-

   

Plaza de Toledo, 2. S’Arracó.es_redol

DESAYUNOS - BREAKFAST
9H - 12H

SNACK

DULCE - SWEET 

RECOMENDACIÓN

Añade Fritas o ensalada      3,00 €.-
Add French Fries or Salad

Llonguet de Calamares
con salsa tártara

Majorcam Bread 
with “andaluza style” squids

&Tartar Sauce

4,00 / 7,50 €.- 
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Plaza de Toledo, 2. S’Arracó.es_redol

DESAYUNOS - BREAKFAST
9H - 12H

Aguacate Lovers                                                            7,00 €.-
Aguacate, tomate, brotes verdes, feta y pan de hogaza.

Avocado, tomato, green leaves, Feta and Artisan Bread.
            **Añade por 2.50 €.-
                - 2 huevos any style
                - Bacon ahumado
                - Salmón ahumado

Huevos Benedictine                                                       9,00 €.-
A elegir entre bacon ahumado o salmón ahumado.

To choose between smoked bacon or smoked salmon.

Pancakes                                                                        8,00 €.-
Tortitas con masa de avena. Servidas con fruta y miel.

Pancakes with oat dough. Served with fresh fruits and honey.
   

CONVIÉRTELO EN BRUNCH

ESPECIALES - SPECIALS

Café o Té
Coffee or Tea

Zumo de naranja natural
Fresh Orange Juice

Croissant o ensaimada
Fruta 

Fresh Fruits
+ 6,00 €.-


